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Schon mehr als 80.000 Tickets verkauft

Ein Spiegelbild der modernen und alternativen Musiksze-
ne bieten Deutschlands populärste Open Air Festivals Rock 
im Park und Rock am Ring vom 1. bis 3. Juni. Zum Auftakt 
der Saison präsentieren sich Kult-Headliner und viele der 
coolsten Bands diverser Genres am Nürburgring und auf 
dem Zeppelinfeld.

Nicht weniger als 35 weitere Acts haben jetzt ihre Teil-
nahme bestätigt, womit sich die Gesamtzahl auf nunmehr 
60 erhöhte, die auf drei Bühnen agieren werden. Die ein-
zigartige Vielseitigkeit von Ring und Park zeigt sich in der 

-
sor Sisters, Maximo Park, Machine Head, Good Charlotte 
sowie den frischgebackenen Brit Award-Gewinnern Amy 
Winehouse und The Fratellis. Das ist allerdings nur die 
Spitze des Eisbergs der neuen Engagements, zu denen 
Type O Negative, Razorlight, Paolo Nutini, The Used und 

Killswitch Engage gehören.
Das heißeste Festivalpaket des Jahres wird von den 
Ärzten, Linkin Park, The Smashing Pumpkins und den 
White Stripes angeführt. In der ersten Reihe stehen 
weiterhin Muse, Billy Talent, Mando Diao, Evanescence, 
Korn, Slayer, Arctic Monkeys The Hives, Dave Matthews 
Band, My Chemical Romance, Travis, Velvet Revolver, die 
Kaiser Chiefs und 30 Seconds To Mars. Zu den heraus-
ragenden deutschen Repräsentanten zählen die Beat-
steaks, Wir Sind Helden, Jan Delay & Disko No.1 und 
MIA.. The Kooks, Wolfmother und Stone Sour komplet-
tieren das bisher bestätigte Line-up vom 1. bis 3. Juni.

Mehr als 80.000 Park- und Ring-Rocker haben sich 
schon Tickets für ihre Lieblingsfestivals gesichert. Seit 
Anfang März kostet das Festivalticket 126,- Euro. Hierin 
sind Vorverkaufsgebühr, Campen und Parken sowie das 
rückzahlbare Müllpfand in Höhe von 5,- Euro enthalten, 

ebenso die Nutzung des Öffentlichen Personennahver-
kehrs an den drei Festivaltagen im gesamten Tarifgebiet 
des VGN. Hinzu kommen CTS-Gebühr und eventuell 
Versand.

Rock im Park - 01. - 03. Juni 2007

Samstag, 21.04.2007
Club Sophie BT - Nervous Breakdown
Queen-s Burgkunstadt - Queen-s Vol.1
Sunset Club - DJ T.O.M‘s Birthday Night
Nepomuk - Rythmo de Latino
Prince Plauen - Girls United
Magma Club Amberg - Eddie Thoneick Live
Himmelkron - Halifax - Novum Night Club
Checkpoint / Grafenwöhr - 99 Cent Party
Discothek Piroschka - Black Night
Brünnla Rothenkirchen - Mark`Oh
Mönchshofhalle Kulmbach - K12 Party
Wirsberg - Adlerhütte - Jägermeister Party

Mittwoch, 25.04.2007
Himmelkron - Halifax - Die Gratisnacht
Checkpoint / Grafenwöhr - Old School Party 

Freitag, 27.04.2007
Queen-s Burgkunstadt - Schaumparty Session 
1
Thurnau Tennishalle - Rocknacht Blue Label
Halifax Himmelkron - Dj Yooster
Janine, Marienweiher - 1,- Euro Party
Checkpoint / Grafenwöhr - Ladies Night
Wirsberg - Adlerhütte 

Mehr und aktuelle Termine auf megapix4all.de
Wollen Sie Ihr Event ebenfalls hier aufgelistet 
haben, bitte rechtzeitig im Eventkalender von 

www.megapix4all.de eintragen!

A N Z E I G E N S O N D E R V E R Ö F F E N T L I C H U N G

Spargel und Wein –
die perfekte Harmonie

Der klassische Spargel wird gesto-
chen, noch bevor der Spargel-
spross aus der Erde lugt. Dann
nämlich hat er sich seinen lieblich
milden Geschmack bewahrt und
zeigt allenfalls eine leichte zartbitt-
tere Note, die von Kennern sehr
geschätzt wird. Ein so delikates
Aroma sucht auch beim Wein sei-
nesgleichen – und findet es bei-
spielsweise im Silvaner, der mit
seiner zurückhaltenden Art ge-
schmacklich gern dem Spargel den
Vortritt lässt.
Die milde Säure eines rheinhessi-
schen Silvaners, seine feinen Frucht-
noten von Stachelbeere und Birne,
begleitet sehr gut Spargelgerichte, die
auf würzige Beigaben verzichten und

den Spargel allenfalls mit Butter oder
ganz mediterran mit Olivenöl und
Kartoffeln zubereiten.
Feinrassiger Silvaner aus Franken
empfiehlt sich auch zu delikatem
Spargelsalat mit einer leichten, aber
vor allem dezenten Vinaigrette, abge-
rundet mit der milden Würze von
Kerbel oder Estragon. Das elegante
nussige Aroma im Spargel unter-
streicht wiederum ein delikater Weiß-
burgunder, der mit vollerem Körper
und zarten Fruchtaromen auch eine
kräftige Sauce Hollandaise oder Re-
moulade gekonnt begleitet. Zarte
gedünstete Fischgerichte, zum Spar-
gel serviert, finden im Silvaner oder
Weißburgunder ebenfalls ausgewoge-
ne Begleiter.
Etwas kräftig zubereitete Spargel-
Fisch-Kombinationen wie etwa gebra-
tener Lachs, Saibling oder auch
Lachsforelle suchen eher die Gesell-
schaft eines Chardonnays. Wer Spar-
gel gerne in Gesellschaft von Gar-
nelen und Scampi genießt, sollte auf

eine eher milde Zubereitung der Krus-
tentiere achten, damit das delikate
Spargelaroma nicht überdeckt wird.
Als Wein empfiehlt sich dazu ein
Weißburgunder oder Rivaner, beide
schwimmen mit diesem Menü auf
einer gemeinsamen „Aromawelle“.
Bei der klassischen Spargel-Schin-
kenkombination beispielsweise spielt
die salzige Komponente auf erfri-
schende Weise mit den feinen Aro-
men im Wein. Eine ausgewogene Be-
reicherung findet dieses Duo mit
einem feinfruchtigen nicht zu trocke-
nen Riesling. Je würziger der Schin-
ken, umso kräftiger darf der Wein

dazu auftreten. Eine Regel übrigens,
die auch bei allen anderen Fleisch-
beilagen gilt. Und je mehr man in opu-
lenten Buttersaucen schwelgt, umso
spritziger darf die Weinbegleitung
ausfallen.


